
 

 

 

Menus du 30 septembre au 4 octobre 2024 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 
Betteraves 

Palette de porc 
aux lentilles 
Madeleine 

Yaourt sucré 

Salade de blé  
aux petits légumes 
Boulette de bœuf 

Strogonoff 
Semoule 

Petit suisse sucré 
Fruit frais 

Pâté de campagne 
Chili sin carn 

Riz 
Edam 

Dessert lacté vanille 

Carottes râpées 
Croustillant 

fromage 
Epinard béchamel 

et pommes de terre 
Tomme noire 
Gâteau aux 

pommes 

 

  



 

 

Menus du 7 au 11 octobre 2024 

LUNDI MARDI JEUDI    VENDREDI 
Salade Marco Polo 

Pilons de poulet 
basquaise 
Blé pilaf 

Brie pointe 
Crème dessert 

chocolat 
 

Chou blanc  
au fromage 

Lamelle Kebab 
Méditerranéenne 

Pâtes 
Emmental 
Fruit frais 

Tomates et 
concombres 

Jambon  
sauce charcutière 

Poêlée 
campagnarde 

Carré président 
Eclair vanille 

Sardine à l’huile 
Curry de poisson à 

l’indienne 
Purée de Brocolis 

Bûchette de chèvre 
Flan nappé caramel 

 

 

 

 



 

Menus du 14 au 18 octobre 2024 

La semaine du Goût en couleur 

 

 

 

 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 
Cervelas 

Sauté de porc  
à l’estragon 

Gratin de choux 
fleurs 

Tomme noire 
Yaourt velouté  

aux fruits 

Salade verte, 
croûtons et fromage 

Tortellinis ricotta 
épinards  

sauce tomates 
Rondelé  

ail et fines herbes 
Pommes 

Velouté de carottes 
Saucisse 

sauce rougail 
Riz façon paëlla 

Saint Paulin 
Orange 

Raïta de betteraves 
Beignets de 

calamar 
sauce ketchup 

Ratatouille 
Yaourt aromatisé 
Cake saveur fraise 

 



 

 

 

Menus du 4 au 8 novembre 2024 

LUNDI MARDI JEUDI    VENDREDI 
Salami 

Lasagnes ricotta 
épinards 

Madeleine 
Yaourt aromatisé 

Velouté de légumes 
Poulet rôti 

Purée de pommes 
de terre 

Tomme noire 
Fruit frais 

Salade, carottes, 
tomates et maïs 
Chipolata grillées 

Ratatouille 
Bûchette de chèvre 

Compote de 
pommes 

Taboulé 
Pavé de poisson 
blanc Dieppoise 

Riz 
Vache qui rit 

Eclair au chocolat 
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